
 

 

LØZIUS LUNCH 
10.02.2026 – 13.02.2026 

VON 12 – 14 UHR 
 

STARTER 
 

HAUSGEMACHTE LØZIUS-QUICHE 
mit Steinpilzen, Kartoffeln, Paprika, 

Schwarzwurzel und Parmesan 
dazu ein kleiner Løzius-Salat 

11,80 € 
 
 

KOKOSSÜPPCHEN 
mit Zitronengras, roten Linsen 

und Kräuter-Öl 
8,90 € 

 
 

LØZIUS-SALAT 
saisonale Blattsalate & Wildkräuter, 

Gurke, Möhren, Früchte, 
Løzius-Dressing und 

hausgemachtes Baguette 
11,20 € 

 
 

GROSSES RAGOUT FIN  
ODER  

KLEINES RAGOUT FINCHEN 
mit Kalbfleisch, Zunge, 
Champignons, Kapern, 
Käsekruste & Zitrone 

klein    9,20 €  
groß   15,00 € 

 
 
 

DESSERT 
 

LØZIUS LIEBLINGE 
Werfen Sie gern einen Blick in unsere 

Vitrine mit hausgemachten süßen 
Köstlichkeiten. 

 
 

 
HAUPTSPEISEN 

 
BARDIERTES HEILBUTTFILET 

im Schinkenspeck-Mantel 
an Wirsing-Rahm & Kartoffelplätzchen 

19,40 € 
 
 

GEFÜLLTE HÄHNCHENBRUST 
mit getrockneten Tomaten & Feta 
dazu mediterranes Gemüse und 

Süßkartoffel-Schupfnudeln 
17,50 € 

 
 

KRÄUTER-CRÊPES 
mit Kräuterseitlingen, grünem Spargel, 
Cherry-Tomaten & Steckrüben-Soße 

13,70 € 
 
 

LEBERKNÖDELRAGOUT 
mit Erbsenpüree und Spätzle 

17,20 € 
 
 
OFENGEBACKENER HOKKAIDO-KÜRBIS 

mit kaltem Koriander-Couscous & 
griechischer-Joghurt-Kreuzkümmelsoße 

14,40 €     
DESSERT 

 
TONKABOHNEN-MANDELEIS 
mit Blaubeer-Gel, Filokörbchen, 

eingelegten Sauerkirschen, 
Hafer-Crumble & Korallen-Hippe 

13,80 € 


